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SV  R E S TAURANT  
M E YER  BURG ER  

 
 

Herzlich 
willkommen 

 

Ob Sie zum Apéro oder einem feierlichen An-
lass einladen – die Wahl der richtigen kulinari-
schen Begleitung ist essenziell für den Erfolg ei-
ner gelungenen Veranstaltung. 

Bei uns ist Ihre Verpflegung in besten Händen. 
Mit erfahrener Planung und fachkundiger Bera-
tung stehen wir Ihnen im Vorfeld ebenso zur 
Seite wie mit erstklassigem Service während 
des Anlasses. 

Machen Sie Ihre Veranstaltung zum kulinari-
schen Event. Wir freuen uns darauf, Sie zu ver-
wöhnen. 
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FRÜHS TÜCK  

ZMORGE -PÄCKL I  

ZM O R G E - P Ä C K L I  F Ü R  D E N  S T A R T  Stück 5.50

Duftender Kaffee, Tee oder heisse Schokolade, Orangensaft, 
ofenfrische Gipfeli, verschiedene Brötchen 

 

ZM O R G E - P Ä C K L I  G E N U S S  Stück 10.50

Duftender Kaffee, Tee oder heisse Schokolade, Orangensaft, 
ofenfrische Gipfeli, Brötchen oder süsses Gebäck, hausgemachtes 
Birchermüesli und eine Frucht 

 

K A F I  U N D  G I P F E L I  Stück 3.50

Duftender Kaffee, Tee, oder heisse Schokolade mit Gipfeli 

 

À  L A  C AR T E  

B A C K F R I S C H  

  

Knusprige Buttergipfeli Stück 1.30

Kerniges-Rusticogipfeli Stück 1.30

Ofenfrisches Laugengipfeli Stück 1.30

Körnerbrötli Power Stück 1.30

 

G E S U N D E S  

  

Birchermüesli Stück 3.80

Homemade Power Joghurt mit Knusper-Müesli 
 

Stück 3.80
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PAUSEN  

ZNÜN I - / ZV I E R I -PÄCKL I  

Z N Ü N I -  U N D  Z V I E R I - P Ä C K L I  –
I D E A L  F Ü R  Z W I S C H E N D U R C H  Stück 9.00

Kaffee oder Tee, Mineralwasser und eine Auswahl von kleinem 
Süssgebäck, Konfekt und Früchtekorb 

 

Z N Ü N I -  U N D  Z V I E R I - P Ä C K L I  – G E -
S U N D  U N D  O H N E  S Ü N D E  Stück 14.50

Kaffee oder Tee, Mineralwasser, frisch gepresster saisonaler 
Fruchtsaft, geschnittene Früchte, Gemüsestängeli und Quarkdip 

 

Z N Ü N I -  U N D  Z V I E R I - P Ä C K L I  F Ü R  
D E N  G R O S S E N  H U N G E R  Stück 17.50

Kaffee oder Tee, Mineralwasser, Orangensaft und eine Auswahl 
von frischen Sandwiches, selbstgebackenen Küchlein, Konfekt und 
frischen Früchten 
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PAUSEN  

K L E I N E  SANDW ICHE S  

Knuspriges Brötli mit Käse Stück 3.20

Knuspriges Brötli mit Rohschinken Stück 3.20

Knuspriges Brötli mit Mailänder Salami Stück 3.20

Knuspriges Brötli mit Hinter-Schinken Stück 3.20

Rustico-Sandwich mit Gemüsetatar  Stück 3.20

Knuspriges Brötli mit Frischkäse und Räucherlachs Stück 4.50

 

SANDW ICHE S  

Knuspriges Brötli mit Käse Stück 4.20

Knuspriges Brötli mit Rohschinken Stück 4.20

Knuspriges Brötli mit Mailänder Salami Stück 4.20

Knuspriges Brötli mit Hinter-Schinken Stück 4.20

Rustico-Sandwich mit Gemüsetatar  Stück 4.20

Knuspriges Brötli mit Frischkäse und Räucherlachs Stück 5.50

 

C EREAL I E N  &  CO .  

Brainfood 
Ungesalzene Nüsse und getrocknete Früchte im 
trendigen Pappbecher 

Stück 5.50

Alternative Getreideriegel, home made Stück 2.10

VOM  Z UCKERBÄCKER  

Homemade Früchtekuchen Stück 2.80

Diverse Süssgebäcke (auf Anfrage) Stück 2.50
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LUNCH  &  CO .  

 

 

B I T T E  KONTAKT I E R EN  S I E  UN S !  

G ERNE  S T E L L EN  W IR  IHNEN  E I N  AN -
G EBOT  NACH  IHREN  WÜNSCHEN  

ZU SAMMEN .  
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A P ÉRO  

A P ÉRO -PÄCKL I  

S C H W E I Z E R  R E I S E  Stück 18.00

- Bündnerfleischröllchen gefüllt mit Kräuter-Frischkäse  

- Spiesschen von Schweizer Bergkäse und Trauben  

- Knusprige Grissini umwickelt mit Bündner Rohschinken  

- Mini-Chäschüechli  

- Schinkengipfeli 

- Gebrannte Crème im Glas 
 

A S I A  D E L I G H T  Stück 17.00

- Sautierter Crevetten-Spiess mit Knoblauch und Kräutern 

- Poulet-Spiessli mit rassiger asiatischer Sauce 

- Frühlingsrolle mit Sweet `n´ Chili - Dip 

- Samosas serviert mit Sauerrahm 

- Exotischer Fruchtsalat 
 

A Z Z U R R O - I D E E N  Stück 20.00

- Tomaten-Mozzarella-Spiessli mariniert mit Pesto 

- Grissini mit Prosciutto 

- Zweierlei Oliven  

- Parmesan Stücken 

- Antipasti  

- Mini Pizza 

- Marinierte Shrimps  

- Frische Melonen 
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A P ÉRO  

GOURMET -P LA T T EN  
( B E S T E L L B A R  A B  5  P E R S O N E N )  

L O K A L E  S P E Z I A L I T Ä T E N  A U S  D E R  
K Ä S E R E I  U N D  M E T Z G E R E I  

Pro 

Person 14.50

Reich garnierte Platte mit Schinken, Fleischkäse, Salami, Auf-
schnitt und Schweizer Käse, knuspriges Hausbrot 

 

A U S  D E R  V O R R A T S K A M M E R  V O M  
K Ü C H E N C H E F  

Pro

Person 16.50

Reich garnierte Platte mit Parmaschinken, Bündner Hobelfleisch, 
Schinken, Salami und Schweizer Käse, geräuchertem Lachs, Brot-
auswahl 

 

B Ü N D N E R  P L A T T E  
Pro 

Person 20.00

Reich garnierte Platte mit Bündnerfleisch, Salsiz, Speck und Berg-
käse, knuspriges Bauernbrot 
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A P ÉRO  

W A R M E  H Ä P P C H E N  

  

Chäschüechli Stück 2.80

Schinkengipfel Stück 2.80

Indische Gemüsetaschen mit Chilidip Stück 2.50

Kleine Frühlingsrolle mit Gemüsefüllung Stück 2.50

Kleine knusprige Pizza mit Tomaten und Mozza-
rella 

Stück 3.50

Würzige Fleischbällchen mit rassigem Tomaten-
Chutney 

Stück 4.00

Poulet-Spiessli mit würziger asiatischer Sauce Stück 4.00

Schweizer Pouletflügeli, kross gebraten Stück 2.00

  

S A L Z I G E S  

  

Goin’ Nuts, Nussmischung 100 g 2.00

Crispy Choice, eine Auswahl an Kartoffelchips 100 g 2.80
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G E T RÄNKE  

A LKOHOL FRE I E  G E T RÄNKE  

Mineralwasser mit Kohlensäure 5 dl 2.70

Mineralwasser ohne Kohlensäure 5 dl 2.70

Coca-Cola 5 dl 3.20

Coca-Cola Zero 5 dl 3.20

Rivella rot 5 dl 3.20

Rivella blau 5 dl 3.20

Sinalco 5 dl 3.20

Elmer Citro 5 dl 3.20

Apfelsaft 5 dl 3.20

SV Ice Tea Fairtrade 5 dl 2.40

SV Ice Tea Zero Fairtrade 5 dl 2.40

Orangensaft Premium Fairtrade 3.3 dl 4.00

Multifruchtsaft Premium Fairtrade 3.3 dl 4.00

Mineralwasser mit Kohlensäure 1.5 Liter 5.00

Mineralwasser ohne Kohlensäure 1.5 Liter 5.00

  

KAF F E E  &  T E E  

Kaffee Tasse 1.10

Ovomaltine oder Schokolade Tasse 2.20

Tee (diverse Teesorten zur Auswahl) Tasse 1.10
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G E T RÄNKE  

W E I S SWE INE  

Fendant du Valais AOC 50 cl 12.00

Johannisberg Orsat TOP 50 Bois-Doré Valais AOC 50 cl 14.00

Merlot il Martin DOC Bianco 50 cl 14.00

La petite Cure Lavaux  AOC Obrist 75 cl 24.00

 

ROTWE INE  

Primitivo Gladiatore Salento 50 cl 12.00

Merlot DOC Il Picchio Rosso del Ticino 50 cl 15.00

 

B I E R  

Rugenbräu Spezial  33 cl 2.80

Eichhof Lagerbier  33cl 2.80

Feldschlösschen Original  33 cl 2.80

Feldschlösschen Alkoholfrei  33 cl 2.80
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A L LG EME INE  H I NWE I S E  

BANKE T T E  UND  ANLÄ S S E  

 

Die Preise verstehen sich für Anlässe im Haus, inkl. Mitarbeiter-
kosten. 

 

ZUSAT ZKO S T EN  

Mitarbeiter: inkl. Nacht- und Überzeitzuschlag pro Stunde 40.00

Tischdekorationen: Blumen/Gestecke nach Aufwand

 

B ED INGUNGEN  

 

Die bis am Vortag gemeldete Anzahl Gäste ist verbindlich und 
wird in Rechnung gestellt. 

Die Rechnung ist zahlbar innert 30 Tagen. 

Alle Preise verstehen sich in Schweizer Franken inkl. 8,0% MwSt. 
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A L LG EME INE  H I NWE I S E  

D EKLARAT ION  

Schweiz: Rindfleisch, Schweinefleisch, Poulet, Kalbfleisch, Fleisch-
bällchen, Würste, Wienerli, Trockenfleisch, Aufschnitt, Salami 

Ungarn: Poulet, Truten 

Vietnam: Riesencrevetten, Thon, (Vietnam / Pazifik, MSC/ASC) 

Norwegen: Rauchlachs (Nordatlantik, MSC/ASC) 

Dänemark: Cocktailcrevetten  

Italien: Bresaola, Parmaschinken 

Frankreich: Entenbrust 
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A L LG EME INE  
G E SCHÄF T SB ED INGUNGEN  

1  D I E N S T L E I S T U N G  D E S  C A T E R E R S  

Die Kundin überträgt das Eventcatering am Anlass bzw. den Dauerauftrag für wie-

derkehrende Cateringleistungen (gemeinsam „Catering“) gemäss Detail-Offerte ex-

klusiv an die SV (Schweiz) AG («Caterer»).  

Der Caterer verpflichtet sich, bei der Besorgung des Caterings in sorgfältiger Weise 

vorzugehen. Er ist bemüht, das Catering zeitgerecht und zur vollsten Zufriedenheit 

der Kundin durchzuführen. Bei der Auswahl von Speisen und Getränken wird Wert 

auf einwandfreie Qualität gelegt. 

2  V E R T R A G S A B S C H L U S S  

Gestützt auf die Angaben der Kundin unterbreitet ihr der Caterer eine detaillierte 

Catering-Offerte. Nach einer allfälligen Bereinigung der Offerte bestätigt die Kundin 

dem Caterer ihr Einverständnis mit der Offerte elektronisch oder schriftlich und er-

teilt damit den Auftrag. Erfolgt die Bestätigung nicht innert der vom Caterer gesetz-

ten Frist, verliert die Offerte ihre Gültigkeit.  

Der Vertrag kommt in sämtlichen Fällen zustande, sobald der Caterer den Auftrag 

schriftlich bestätigt hat.  

Einzelheiten der Vereinbarung zwischen der Kundin und dem Caterer ergeben sich 

demnach aus der elektronischen oder schriftlichen Auftragsbestätigung und allfäl-

ligen Anhängen, wobei die Anhänge integrierende Bestandteile des Vertrags zwi-

schen den Parteien bilden (gesamthaft der „Vertrag“). Bei Abweichungen zwischen 

diesen Allgemeinen Geschäftsbedingungen («AGB») und den anderen Anhängen 

resp. der Auftragsbestätigung gehen die in den anderen Anhängen resp. in der Auf-

tragsbestätigung getroffenen Vereinbarungen vor. 

3  Ä N D E R U N G  D E R  P E R S O N E N Z A H L  

Die im Falle einer Änderung der Personenzahl zu beachtenden Modalitäten bzw. 

durch die Kundin geschuldeten Kosten werden in der Offerte bzw. im Vertrag gere-

gelt. 

4  G E R I N G F Ü G I G E  Ä N D E R U N G E N  

Der Caterer behält sich vor, bei kurzfristigen Änderungen im Marktangebot, auf-

grund von fehlenden Waren oder nicht einkalkulierten Preiserhöhungen, seine 

Dienstleistungen angemessen zu ändern bzw. anzupassen. Er berücksichtigt dabei 

die Interessen und Wünsche der Kundin und bietet eine gleichwertige Auftragserle-

digung. 
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A L LG EME INE  
G E SCHÄF T SB ED INGUNGEN  

5  V O R A U S Z A H L U N G  

Der Caterer ist berechtigt, bei Vertragsabschluss von der Kundin eine Vorauszah-

lung zu verlangen. Die Details regelt die Offerte bzw. der Vertrag.  

6  S T O R N I E R U N G  

Die im Falle einer Stornierung bzw. eines Verzichts auf Leistung durch die Kundin 

geschuldeten Kosten werden in der Offerte bzw. im Vertrag geregelt. Im Falle einer 

Stornierung bzw. eines Verzichts auf Leistung haftet die Kundin vollumfänglich für 

die im Vertrag vereinbarten Stornierungs- bzw. Verzichtskosten.  

7  I N F R A S T R U K T U R ,  R E I N I G U N G  U N D  E N T S O R G U N G  

Ohne anders lautende Vereinbarung stellt die Kundin dem Caterer unentgeltlich 

folgende Infrastruktur zur Verfügung und verpflichtet sich, diese in einem zum vo-

rausgesetzten Gebrauch geeigneten Zustand zu übergeben und in demselben zu er-

halten: 

- die erforderlichen Räume; 

- das Grossinventar (Tische, Stühle, Garderobe etc.); 

- Heizung, Wasser und Strom. 

Der Caterer übernimmt die Reinigung des Gastroinventars und des Materials im 

Sinne der nachfolgenden Ziffer 8. Ohne anders lautende Vereinbarung ist im Übri-

gen die Kundin verantwortlich für Reinigung und Entsorgung. 

8  V E R L U S T  U N D  B E S C H Ä D I G U N G  V O N  M A T E R I A L  

D E S  C A T E R E R S  

Wird seitens des Caterers Material zur Verfügung gestellt, welches nach Beendigung 

des Anlasses an ihn zu retournieren ist (zum Beispiel Gläser, Geschirr, Bestecke, 

Wäsche etc.), so ist die Kundin verpflichtet, das Material vollständig und unversehrt 

an den Caterer zurück zu geben. Der Caterer ist berechtigt, Verluste und Beschädi-

gungen durch Mitarbeitende oder Gäste der Kundin dieser in Rechnung zu stellen. 

9  W A R E N E I N K A U F  U N D  L O G I S T I K  

Der Caterer ist zuständig für den Einkauf der für das Catering verwendeten Waren. 

Er ist verantwortlich für die Auswahl und Qualität der Lieferanten und stellt die er-

forderliche Logistik sicher.  

Der Einkauf erfolgt auf Rechnung des Caterers. Der Caterer übernimmt daher die 

Festlegung der Mengen, die Preisgestaltung und die Zahlungsmodalitäten gegen-

über den Lieferanten. Der Kundin entstehen somit aus den Vereinbarungen des Ca-

terers mit seinen Lieferanten keinerlei Verpflichtungen und Ansprüche.  
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A L LG EME INE  
G E SCHÄF T SB ED INGUNGEN  

1 0  M I T A R B E I T E N D E  D E S  C A T E R E R S  

Der Caterer stellt das Personal gemäss Vereinbarung. Die anwendbaren Stundens-

ätze ergeben sich aus der Offerte.  

 

1 1  V E R S I C H E R U N G E N  

Ohne anders lautende Vereinbarung ist die Kundin für den notwendigen Versiche-

rungsschutz in Bezug auf Sach- und Personenschäden verantwortlich. 

1 2  R E C H N U N G S S T E L L U N G  U N D  B A R Z A H L U N G  

Nach Durchführung des Anlasses erhält die Kundin vom Caterer eine Rechnung, die 

innert 30 Tagen ab Rechnungsdatum ohne Abzug eines Skontos zu begleichen ist. 

Der Caterer behält sich das Recht vor, bei Nichteinhaltung dieser Frist der Kundin 

Verzugszinsen in der Höhe von 5% p.a sowie Mahngebühren in Rechnung zu stel-

len. 

1 3  T E I L U N G Ü L T I G K E I T  

Falls eine Bestimmung des Vertrags einer zwingenden gesetzlichen Bestimmung 

widerspricht, so gilt anstelle dieser Bestimmung jene gesetzlich zulässige Regelung, 

die dem ursprünglichen Parteiwillen am nächsten kommt. Die Gültigkeit der übri-

gen Bestimmungen des Vertrags wird dadurch nicht beeinträchtigt. 

1 4  A N W E N D B A R E S  R E C H T  U N D  G E R I C H T S S T A N D  

Der Vertrag untersteht schweizerischem Recht.  

Gerichtsstand für sämtliche Streitigkeiten, welche sich im Zusammenhang mit dem 

Vertrag und der Tätigkeit des Caterers ergeben, ist Zürich 1. Sofern sowohl das Be-

zirksgericht als auch das Handelsgericht sachlich zuständig sind, ist das Handelsge-

richt anzurufen. 

 

 


