SV RESTAURANT
MEYER BURGER

Herzlich
willkommen

Ob Sie zum Apéro oder einem feierlichen An-
lass einladen - die Wahl der richtigen kulinari-
schen Begleitung ist essenziell fiir den Erfolg ei-
ner gelungenen Veranstaltung.

Bei uns ist Ihre Verpflegung in besten Handen.
Mit erfahrener Planung und fachkundiger Bera-
tung stehen wir Ihnen im Vorfeld ebenso zur
Seite wie mit erstklassigem Service wahrend
des Anlasses.

Machen Sie Thre Veranstaltung zum kulinari-
schen Event. Wir freuen uns darauf, Sie zu ver-
wohnen.

Jan Stadtler
Restaurant Manager
T +41 33 221 22 23
meyerburger@sv-group.ch

SV (Schweiz) AG
SV Restaurant Meyer Burger AG
Schorenstrasse 39
3645 Gwatt / Thun
http://meyerburger.sv-group.ch



FRUHSTUCK

ZMORGE-PACKLI

ZMORGE-PACKLI FUR DEN START Stiick 5.50

Duftender Kaffee, Tee oder heisse Schokolade, Orangensaft,
ofenfrische Gipfeli, verschiedene Brotchen

ZMORGE-PACKLI GENUSS Stiick 10.50

Duftender Kaffee, Tee oder heisse Schokolade, Orangensaft,
ofenfrische Gipfeli, Brotchen oder siisses Gebdck, hausgemachtes
Birchermiiesli und eine Frucht

KAFI UND GIPFELI Stiick 3.50

Duftender Kaffee, Tee, oder heisse Schokolade mit Gipfeli

A LA CARTE

BACKFRISCH

Knusprige Buttergipfeli Stiick 1.30
Kerniges-Rusticogipfeli Stiick 1.30
Ofenfrisches Laugengipfeli Stiick 1.30
Kornerbrotli Power stiick 1.30

GESUNDES

Birchermiiesli Stiick 3.80

Homemade Power Joghurt mit Knusper-Miiesli Stiick 3.80



PAUSEN

ZNUNI-/ZVIERI-PACKLI

ZNUNI- UND ZVIERI-PACKLI -
IDEAL FUR ZWISCHENDURCH Stiick 9.00

Kaffee oder Tee, Mineralwasser und eine Auswahl von kleinem
Siissgebidck, Konfekt und Friichtekorb

ZNUNI- UND ZVIERI-PACKLI -GE-
SUND UND OHNE SUNDE Stiick 14.50

Kaffee oder Tee, Mineralwasser, frisch gepresster saisonaler
Fruchtsaft, geschnittene Friichte, Gemiisestangeli und Quarkdip

ZNUNI- UND ZVIERI-PACKLI FUR
DEN GROSSEN HUNGER Stiick 17.50

Kaffee oder Tee, Mineralwasser, Orangensaft und eine Auswahl
von frischen Sandwiches, selbstgebackenen Kiichlein, Konfekt und
frischen Friichten



PAUSEN

KLEINE SANDWICHES

Knuspriges Brotli mit Kése

Knuspriges Broétli mit Rohschinken
Knuspriges Broétli mit Maildnder Salami
Knuspriges Broétli mit Hinter-Schinken
Rustico-Sandwich mit Gemiisetatar

Knuspriges Brotli mit Frischkdse und Raucherlachs

SANDWICHES

Knuspriges Brotli mit Kase

Knuspriges Brotli mit Rohschinken
Knuspriges Broétli mit Maildnder Salami
Knuspriges Brotli mit Hinter-Schinken
Rustico-Sandwich mit Gemiisetatar

Knuspriges Brotli mit Frischkdse und Raucherlachs

CEREALIEN & Co.

Brainfood
Ungesalzene Niisse und getrocknete Friichte im
trendigen Pappbecher

Alternative Getreideriegel, home made

VOM ZUCKERBACKER

Homemade Friichtekuchen

Diverse Siissgebdcke (auf Anfrage)
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3.20
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LUNCH & CoO.

BITTE KONTAKTIEREN SIE UNS!

GERNE STELLEN WIR ITHNEN EIN AN-
GEBOT NACH IHREN WUNSCHEN
ZUSAMMEN.



@

APERO

APERO-PACKLI

SCHWEIZER REISE Stiick  18.00

Biindnerfleischroéllchen gefiillt mit Krduter-Frischkdse

Spiesschen von Schweizer Bergkdse und Trauben

Knusprige Grissini umwickelt mit Biindner Rohschinken

Mini-Chischiiechli

Schinkengipfeli

Gebrannte Creme im Glas

ASIA DELIGHT Stick  17.00

Sautierter Crevetten-Spiess mit Knoblauch und Krautern

Poulet-Spiessli mit rassiger asiatischer Sauce

Friihlingsrolle mit Sweet "'n” Chili - Dip

Samosas serviert mit Sauerrahm

Exotischer Fruchtsalat

AZZURRO-IDEEN Stiick  20.00

- Tomaten-Mozzarella-Spiessli mariniert mit Pesto
- Grissini mit Prosciutto

- Zweierlei Oliven

- Parmesan Stiicken

- Antipasti

- Mini Pizza

- Marinierte Shrimps

- Frische Melonen



APERO

GOURMET-PLATTEN

(BESTELLBAR AB 5 PERSONEN)

LOKALE SPEZIALITATEN AUS DER Pro
KASEREI UND METZGEREI Person 14.50

Reich garnierte Platte mit Schinken, Fleischkdse, Salami, Auf-
schnitt und Schweizer Kase, knuspriges Hausbrot

AUS DER VORRATSKAMMER VOM Pro
KUCHENCHEF Person 16.50

Reich garnierte Platte mit Parmaschinken, Biindner Hobelfleisch,
Schinken, Salami und Schweizer Kase, gerduchertem Lachs, Brot-
auswahl

Pro
BUNDNER PLATTE Person  20.00

Reich garnierte Platte mit Biindnerfleisch, Salsiz, Speck und Berg-
kdse, knuspriges Bauernbrot



APERO

WARME HAPPCHEN

Chadschiiechli Stiick 2.80
Schinkengipfel Stiick 2.80
Indische Gemiisetaschen mit Chilidip Stiick 2.50
Kleine Friihlingsrolle mit Gemiisefiillung Stiick 2.50
Kleine knusprige Pizza mit Tomaten und Mozza- Stiick 3.50
rella

Wiirzige Fleischballchen mit rassigem Tomaten- Stiick 4.00
Chutney

Poulet-Spiessli mit wiirziger asiatischer Sauce Stiick 4.00
Schweizer Pouletfliigeli, kross gebraten Stiick 2.00
SALZIGES

Goin’ Nuts, Nussmischung 100 g 2.00
Crispy Choice, eine Auswahl an Kartoffelchips 100 g 2.80



GETRANKE

ALKOHOLFREIE GETRANKE

Mineralwasser mit Kohlensaure 5dl
Mineralwasser ohne Kohlensaure 5dl
Coca-Cola 5dl
Coca-Cola Zero 5dl
Rivella rot 5dl
Rivella blau 5dl
Sinalco 5dl
Elmer Citro 5dl
Apfelsaft 5dl
SV Ice Tea Fairtrade 5dl
SV Ice Tea Zero Fairtrade 5dl
Orangensaft Premium Fairtrade 3.3dl
Multifruchtsaft Premium Fairtrade 3.3dl
Mineralwasser mit Kohlensaure 1.5 Liter
Mineralwasser ohne Kohlensaure 1.5 Liter

KAFFEE & TEE

Kaffee Tasse
Ovomaltine oder Schokolade Tasse

Tee (diverse Teesorten zur Auswahl) Tasse

2.70

2.70

3.20

3.20

3.20

3.20

3.20

3.20

3.20

2.40

2.40

4.00

4.00

5.00

5.00



GETRANKE

WEISSWEINE

Fendant du Valais AOC

Johannisberg Orsat TOP 50 Bois-Doré Valais AOC
Merlot il Martin DOC Bianco

La petite Cure Lavaux AOC Obrist

ROTWEINE

Primitivo Gladiatore Salento

Merlot DOC 1l Picchio Rosso del Ticino

BIER

Rugenbrau Spezial
Eichhof Lagerbier
Feldschlosschen Original

Feldschlosschen Alkoholfrei

50 cl
50 cl
50 cl

75cl

50 cl

50 cl

33c
33cl
33c

33c

12.00

14.00

14.00

24.00

12.00

15.00

2.80

2.80

2.80

2.80
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ALLGEMEINE HINWEISE

BANKETTE UND ANLASSE

Die Preise verstehen sich fiir Anldsse im Haus, inkl. Mitarbeiter-
kosten.

ZUSATZKOSTEN
Mitarbeiter: inkl. Nacht- und Uberzeitzuschlag pro Stunde  40.00
Tischdekorationen: Blumen/Gestecke nach Aufwand
BEDINGUNGEN

Die bis am Vortag gemeldete Anzahl Gdste ist verbindlich und
wird in Rechnung gestellt.

Die Rechnung ist zahlbar innert 30 Tagen.

Alle Preise verstehen sich in Schweizer Franken inkl. 8,0% MwSt.
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ALLGEMEINE HINWEISE

DEKLARATION

Schweiz: Rindfleisch, Schweinefleisch, Poulet, Kalbfleisch, Fleisch-
béllchen, Wiirste, Wienerli, Trockenfleisch, Aufschnitt, Salami

Ungarn: Poulet, Truten

Vietnam: Riesencrevetten, Thon, (Vietnam / Pazifik, MSC/ASC)
Norwegen: Rauchlachs (Nordatlantik, MSC/ASC)

Dédnemark: Cocktailcrevetten

Italien: Bresaola, Parmaschinken

Frankreich: Entenbrust
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ALLGEMEINE
GESCHAFTSBEDINGUNGEN

1 DIENSTLEISTUNG DES CATERERS

Die Kundin iibertrdgt das Eventcatering am Anlass bzw. den Dauerauftrag fiir wie-
derkehrende Cateringleistungen (gemeinsam ,Catering”“) gemass Detail-Offerte ex-
klusiv an die SV (Schweiz) AG («Caterer»).

Der Caterer verpflichtet sich, bei der Besorgung des Caterings in sorgfaltiger Weise
vorzugehen. Er ist bemiiht, das Catering zeitgerecht und zur vollsten Zufriedenheit
der Kundin durchzufiihren. Bei der Auswahl von Speisen und Getrianken wird Wert
auf einwandfreie Qualitit gelegt.

2 VERTRAGSABSCHLUSS

Gestiitzt auf die Angaben der Kundin unterbreitet ihr der Caterer eine detaillierte
Catering-Offerte. Nach einer allfélligen Bereinigung der Offerte bestatigt die Kundin
dem Caterer ihr Einverstdandnis mit der Offerte elektronisch oder schriftlich und er-
teilt damit den Auftrag. Erfolgt die Bestatigung nicht innert der vom Caterer gesetz-
ten Frist, verliert die Offerte ihre Giiltigkeit.

Der Vertrag kommt in samtlichen Fillen zustande, sobald der Caterer den Auftrag
schriftlich bestitigt hat.

Einzelheiten der Vereinbarung zwischen der Kundin und dem Caterer ergeben sich
demnach aus der elektronischen oder schriftlichen Auftragsbestéatigung und allfél-
ligen Anhdngen, wobei die Anhédnge integrierende Bestandteile des Vertrags zwi-
schen den Parteien bilden (gesamthaft der ,Vertrag“). Bei Abweichungen zwischen
diesen Allgemeinen Geschiftsbedingungen («<AGB») und den anderen Anhédngen
resp. der Auftragsbestatigung gehen die in den anderen Anhédngen resp. in der Auf-
tragsbestdtigung getroffenen Vereinbarungen vor.

3 ANDERUNG DER PERSONENZAHL

Die im Falle einer Anderung der Personenzahl zu beachtenden Modalititen bzw.
durch die Kundin geschuldeten Kosten werden in der Offerte bzw. im Vertrag gere-
gelt.

4 GERINGFUGIGE ANDERUNGEN

Der Caterer behilt sich vor, bei kurzfristigen Anderungen im Marktangebot, auf-
grund von fehlenden Waren oder nicht einkalkulierten Preiserh6hungen, seine
Dienstleistungen angemessen zu dndern bzw. anzupassen. Er beriicksichtigt dabei
die Interessen und Wiinsche der Kundin und bietet eine gleichwertige Auftragserle-
digung.
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ALLGEMEINE
GESCHAFTSBEDINGUNGEN

5 VORAUSZAHLUNG

Der Caterer ist berechtigt, bei Vertragsabschluss von der Kundin eine Vorauszah-
lung zu verlangen. Die Details regelt die Offerte bzw. der Vertrag.

6 STORNIERUNG

Die im Falle einer Stornierung bzw. eines Verzichts auf Leistung durch die Kundin
geschuldeten Kosten werden in der Offerte bzw. im Vertrag geregelt. Im Falle einer
Stornierung bzw. eines Verzichts auf Leistung haftet die Kundin vollumfanglich fiir
die im Vertrag vereinbarten Stornierungs- bzw. Verzichtskosten.

7 INFRASTRUKTUR, REINIGUNG UND ENTSORGUNG

Ohne anders lautende Vereinbarung stellt die Kundin dem Caterer unentgeltlich
folgende Infrastruktur zur Verfiigung und verpflichtet sich, diese in einem zum vo-
rausgesetzten Gebrauch geeigneten Zustand zu iibergeben und in demselben zu er-
halten:

- die erforderlichen Riume;
- das Grossinventar (Tische, Stiihle, Garderobe etc.);
- Heizung, Wasser und Strom.

Der Caterer iibernimmt die Reinigung des Gastroinventars und des Materials im
Sinne der nachfolgenden Ziffer 8. Ohne anders lautende Vereinbarung ist im Ubri-
gen die Kundin verantwortlich fiir Reinigung und Entsorgung.

8 VERLUST UND BESCHADIGUNG VON MATERIAL
DES CATERERS

Wird seitens des Caterers Material zur Verfiigung gestellt, welches nach Beendigung
des Anlasses an ihn zu retournieren ist (zum Beispiel Glaser, Geschirr, Bestecke,
Wasche etc.), so ist die Kundin verpflichtet, das Material vollstandig und unversehrt
an den Caterer zuriick zu geben. Der Caterer ist berechtigt, Verluste und Beschadi-
gungen durch Mitarbeitende oder Gaste der Kundin dieser in Rechnung zu stellen.

9 WARENEINKAUF UND LOGISTIK

Der Caterer ist zustdndig fiir den Einkauf der fiir das Catering verwendeten Waren.
Er ist verantwortlich fiir die Auswahl und Qualitat der Lieferanten und stellt die er-
forderliche Logistik sicher.

Der Einkauf erfolgt auf Rechnung des Caterers. Der Caterer iibernimmt daher die
Festlegung der Mengen, die Preisgestaltung und die Zahlungsmodalitédten gegen-
iiber den Lieferanten. Der Kundin entstehen somit aus den Vereinbarungen des Ca-
terers mit seinen Lieferanten keinerlei Verpflichtungen und Anspriiche.
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ALLGEMEINE
GESCHAFTSBEDINGUNGEN

10 MITARBEITENDE DES CATERERS

Der Caterer stellt das Personal gemadss Vereinbarung. Die anwendbaren Stundens-
atze ergeben sich aus der Offerte.

11 VERSICHERUNGEN

Ohne anders lautende Vereinbarung ist die Kundin fiir den notwendigen Versiche-
rungsschutz in Bezug auf Sach- und Personenschidden verantwortlich.

12 RECHNUNGSSTELLUNG UND BARZAHLUNG

Nach Durchfiihrung des Anlasses erhilt die Kundin vom Caterer eine Rechnung, die
innert 30 Tagen ab Rechnungsdatum ohne Abzug eines Skontos zu begleichen ist.
Der Caterer behilt sich das Recht vor, bei Nichteinhaltung dieser Frist der Kundin
Verzugszinsen in der Hohe von 5% p.a sowie Mahngebiihren in Rechnung zu stel-
len.

13 TEILUNGULTIGKEIT

Falls eine Bestimmung des Vertrags einer zwingenden gesetzlichen Bestimmung
widerspricht, so gilt anstelle dieser Bestimmung jene gesetzlich zuldssige Regelung,
die dem urspriinglichen Parteiwillen am ndchsten kommt. Die Giiltigkeit der iibri-
gen Bestimmungen des Vertrags wird dadurch nicht beeintrédchtigt.

14 ANWENDBARES RECHT UND GERICHTSSTAND

Der Vertrag untersteht schweizerischem Recht.

Gerichtsstand fiir simtliche Streitigkeiten, welche sich im Zusammenhang mit dem
Vertrag und der Tétigkeit des Caterers ergeben, ist Ziirich 1. Sofern sowohl das Be-
zirksgericht als auch das Handelsgericht sachlich zustidndig sind, ist das Handelsge-

richt anzurufen.
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